
 

Herzlich willkommen ! 

 

 

 

 

 

Wir freuen uns über Ihr Kommen und wünschen Ihnen schöne, gesellige 

Stunden in unserem Landhotel. 

 

Freuen Sie sich auf leckere Steaks direkt aus unserer eigenen Feinkost-

Metzgerei, begleitet von frisch zubereiteten Beilagen. Oder haben Sie eher 

Lust auf einen leckeren Salat? Gerne – wählen Sie einfach aus unserem 

vielfältigen Angebot. Sollten Sie Appetit auf etwas haben, das Sie nicht in 

der Karte finden, freuen wir uns auf Ihre Anfrage. Wir haben immer ein 

offenes Ohr für Sie! 

 

Die Erfüllung Ihrer Wünsche hat Tradition in unserem Haus. Seit 1902 

steht der Gast im Mittelpunkt des Wirkens unserer Familie. Bereits Anfang 

der 50er Jahre bis Ende der 70er Jahre gab es im damaligen Gasthof 

„Rössle“ der Familie Klozbücher einfache Fremdenzimmer – drei 

Doppelzimmer und zwei Einzelzimmer. Und heute erwarten Sie im neuen 

Landhotel 13 modern ausgestattete Einzel- und Doppelzimmer. Gerne 

zeigen wir Ihnen ein Zimmer – sprechen Sie uns einfach an. 

 

Und wenn Sie an einem ganz anderen Ort feiern möchten, sind wir mit 

unserem engagierten Cateringservice ebenfalls gerne für Sie da. Zahlreiche 

kulinarische Vorschläge halten wir für Sie in unserer Cateringbroschüre 

bereit - gerne dürfen Sie ein Exemplar mit nach Hause nehmen. 

 

Noch ein kleiner Hinweis, wenn Sie Gast in unserem Haus sind: 

Die Lounge ist für Sie von 6.30 Uhr durchgehend bis 21.00 Uhr geöffnet. 

Unser reichhaltiges Frühstücksbuffet mit eigenen Fleisch- und Wurstwaren 

sowie vielen weiteren regionalen Köstlichkeiten steht von 6.30 Uhr bis 

11.00 Uhr für Sie bereit. 

 

Schön, dass Sie da sind - wir freuen uns auf Ihre Anregungen: Ihr Lob 

spornt uns an, Ihre Kritik reizt uns künftig besser zu werden! 

 

Herzliche Grüße       

         

Bernd und Tanja Klozbücher mit Familie 



 

 

Vorspeisen 

 

Unser beliebter kleiner Vesperteller, vom Holzbrett !  

nach Art des Hauses mit Hausmacherwurst,   
gekochtem & rohem Bauernschinken, Wurst, Käse, 
Sauergarnitur, Butter und frischem Bauernbrot 

 
Rosen vom Räucherlachs   

mit Sahnemeerrettich und kleinem Blattsalatbouquet 

 
Caprese  

Scheiben von Strauchtomaten und Mozzarella, 
mit feinem Balsamicodressing,  
Basilikum und Knoblauchbaguette 
 

Aus unserer Räucherkammer ! 
 

Hauseigener Rohschinken, mit Buche & Tanne geräuchert  

auf Melonenspalten und Baguette 
 
 

Kräftige Zutaten aus unserer 

Feinkostmetzgerei für unseren 

Suppentopf… 

Tagessuppe auf Anfrage  

Klare Rinderkraftbrühe wahlweise mit 

Leberspätzle, 

Maultaschen, 

Kräuterflädle,    

Tomatencremesuppe mit Sahnehäubchen und Croutons  

Gulasch-Suppe   

 



 

 

Frische Salate aus dem 

Schrebergarten… 

Salatteller klein, schnittfrische Rohkost und Blattsalate  

 
Salatteller groß, schnittfrische Rohkost und Blattsalate  

  
Salatteller „Schwäbischer Wald“       

gemischte bunte Salate mit hausgemachtem Hintersaftschinken und Ei 

 

Salatteller „Virngrund“   

gemischte Blattsalate mit frisch gebratenen Champignons und krossem Speck 

 

Salatteller „Akropolis“   

gemischte bunte Salate mit Thunfisch, Schafskäse und Oliven  

  
Salatteller „Klozbücher“  

gemischte bunte Salate mit gebratenen Putenstreifen 

  

Salatteller „Camembert“  

gemischte Blattsalate mit Camembert und Preiselbeeren  

  

Salatteller „Hawai“  

gemischte Blattsalate mit gebratenem Putensteak 150g und Früchten 

  
Salatteller „Rodeo“  

gemischte Blattsalate mit Rumpsteak 150g und Kräuterbutter 

  
Salatteller „Scampi“    

gemischte Blattsalate mit zwei gegrillten Scampi Spießen 
 

 
 

 



 

 

Warme Hauptgerichte,  echt schwäbisch ! 

 

Schweineschnitzel vom Landschwein  

mit Pommes Frites, einer Spalte Zitrone und buntem Salatteller, 
auf Wunsch mit kräftiger Bratensauce 

 

Cordon Bleu vom Landschwein  

traditionell gefüllt mit saftigem Hauseigenen Hinterschinken und Allgäuer Käse 
dazu großer Salatteller, einer Spalte Zitrone serviert mit Preiselbeeren   

 

Paprikaschnitzel vom Landschwein   

geschnitten vom saftigen Schweinerücken, mit Pommes Frites, gebratene Paprikaschoten 
Speck, Zwiebeln, sowie kräftiger Bratensauce und buntem Salatteller 

 

Jägerschnitzel „Hubertus“ vom Landschwein  

geschnitten vom saftigen Schweinerücken, mit frischen Eierspätzle, lauwarmen 
Champions krossem Speck, Zwiebeln sowie kräftiger Bratensauce und buntem Salatteller  

 

Filet-Medaillons  vom Landschwein   

geschnitten vom saftig zarten Schweinfilet, mit frischen Eierspätzle, lauwarmen 
Champignons krossem Speck, Röstzwiebeln an Rahmsauce und buntem Salatteller  

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

geschnitten vom zarten Rosenstück aus der Keule, in Butter gebraten mit Pommes Frites, 
einer Spalte Zitrone und buntem Salatteller, auf Wunsch mit kräftiger Bratensauce  

 

Herzhafter schwäbischer Sauerbraten, in Rotweinbeize gereift 

vom Jungbullen    
mit frischen Eierspätzle, pikanter feiner Sauerbratensauce und buntem Salatteller 

 

Unser schwäbischer Zwiebelrostbraten mit leichtem Fettrand   

vom Jungbullen    
geschnitten vom saftig gereiften Roastbeef, rosa gebraten, mit Bratkartoffeln, Röstzwiebeln, 
Spinat-Brätmaultäschle, kräftiger Bratensauce und buntem Salatteller 

 

Schwäbisches Champignonrahm-Rostbrätle  

geschnitten vom saftig gereiften Roastbeef, rosa gebraten, mit frischen Eierspätzle,  
lauwarmen Champignons an Rahmsauce und buntem Salatteller 

 

Grillteller nach Art des Chef´s   

Medaillons von Rind, Schwein und Pute, mit Pommes Frites, Würstel, 
krossem Speck, kräftiger Bratensauce und buntem Salatteller  

  
  
  

  



 

      

Steaks vom Grill  

in allen Variationen 

Wir servieren Ihnen ausschließlich Steaks aus unserer eigenen Feinkost- Metzgerei,    
mit Kräuterbutter aus fachmännischer Zerlegung und Reifung, nach Auswahl des Chefs. 

 

Hüftsteak, das zartestes Stück aus der Rinderkeule, mager wenig marmoriert  

200 g  
300 g   
400 g, ab 400g Schmetterlingsschnitt !   
500 g   

 

Rib-Eye (Entrecôte/Hochrippe), das saftig, zarte Steak mit Fettkern   

200 g  
300 g   
400 g ab 400g Schmetterlingsschnitt !   
500 g   

 

Rumpsteak (flaches Roastbeef), gut marmoriert, mit Fettrand gebraten  

200 g  
300 g   
400 g ab 400g Schmetterlingsschnitt !   
500 g   
 

Filetsteak ! Lady´s Cut, das kleine Medaillon  

200 g   
 

Filetsteak, das beste Stück vom Rücken, völlig fettfrei  

300 g   
400 g   

 

Schweinerückensteak, fettfrei   

200 g  
300 g   

 

Spare- Rib´s 500g marinierte Schweinerippchen süß – scharf mit Dip   

mit Westernkartoffeln und Westernsoße sowie buntem Salatteller  
  

Beilagen 
Pommes, Röstis, Kroketten, Spätzle    
Röstkartoffeln, Westernkartoffeln, Maiskolben  
Ofenkartoffel mit Sauercreme Dip  
Gemischter bunter Salatteller, klein  
Gemischter bunter Salatteller, groß 

  



 

 

… von Wald und Wiese aus 

familiärer, regionaler Jagd ! 

Rehbraten   

mit frischen Eierspätzle, buntem Salatteller und Preiselbeer-Birne 

 

Wildschweinbraten   

mit frischen Eierspätzle, buntem Salatteller und Preiselbeer-Birne 

 

Wildedelgulasch vom Reh und Wildschwein  
mit Serviettenknödel, Blaukraut und Preiselbeer-Birne 

 

Waldpilzcremesuppe mit Sahnehäubchen und Croutons   

 
 

Köstliches ohne Fleisch 
 

Variation von verschiedenen Käsesorten   

mit Butter, Bauernbrot und Garnitur 

 

Schwäbische Kässpätzle, nach Art des Hauses  

mit Röstzwiebeln, Allgäuer Käse, verfeinert mit einem Schuss Hohenloher Sahne  
und kleinem bunten Salatteller   

 

Karotten Käsetaler   

mit Pfannengemüse und buntem Salatteller  

 

Unsere Toastklassiker ! 
Toast „Hawaii“  

mit saftigem Schinken, Ananas und Allgäuer Käse, 
goldbraun überbacken, sowie Salatgarnitur  
 

Toast „Jäger Art“  

mit Gartengemüse, Speck und Zwiebeln, 
goldbraun überbacken mit Allgäuer Käse, sowie Salatgarnitur  
 

Toast „Klozbücher“  

mit gebratenem Putensteak, Obstvielfalt,  
gratiniert mit einer Scheibe Mozzarella Käse, sowie Salatgarnitur 
 

Toast „nach Art des Hauses“  

mit gebratenen Schweinefiletmedaillons, krossem Speck, 
goldbraun überbacken mit Allgäuer Käse, sowie Salatgarnitur  

 



 

 

 Vesperkarte, gutes von nebenan… 

1 Paar Saitenwürste mit frischem Bauernbrot und Senf  
 

Belegtes Brot mit Käse  
 

Belegtes Brot mit Schinken  
 

1 Paar gerauchte Bauernbratwürste  

mit Sahnemeerrettich und frischem Bauernbrot 

  

1 Portion Hausmacher Bratwurstbrät  

mit frischem Bauernbrot und Sauergarnitur 
 

1 Portion Chili Bratwurstbrät „mit Pfiff“  

mit frischem Bauernbrot und Sauergarnitur  
 

1 Paar frische Bauernbratwürste  

mit Weinsauerkraut, kräftiger Bratensauce oder 
buntem gemischtem Salatteller und frischem Bauernbrot  
 

Fleischkäse  

mit Röstzwiebel, kräftiger Bratensauce und frischem Bauernbrot  
 

Unser beliebter Vesperteller vom Holzbrett ! deftige Portion  

nach Art des Hauses mit Hausmacherwurst,     
gekochtem & rohem Bauernschinken, Wurst, Käse, 
Sauergarnitur, Butter und frischem Bauernbrot 
 

Das Beste aus Oma´s Wurstschüssel 

Feine Zwiebeln ! frisches Brot ! natürlich sauer, so mag`s a jeder …   

Wurstsalat, mit frischem Bauernbrot  

Wurstsalat „Schweizer Art“  

mit Emmentaler Käse & frischem Bauernbrot  
 

Wurstsalat „Schwäbischer Art“ 

mit Schwarzwurst & frischem Bauernbrot
 

 

 
 



 

 

 

Hüftgold….  

 Genießen Sie einen süßen 

Abschluß ! 

 

Kindereis  eine Kugel Eis, Waffel und Sahne  

 

Bunt Gemischtes Eis  

 

Bunt Gemischtes Eis mit Sahne  

 

Frischer Obstsalat mit einer Kugel Vanilleeis, Hohlhippe und Sahne  

 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren  

 

Vanilleeis mit heißen Kirschen  

 

Früchtebecher mit Vanille- und Früchteeis und Sahne  

 

Erdbeerbecher mit Vanille- und Erdbeereis und Sahne (saisonal bedingt)   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Kleine Geschenke  

zum Mitnehmen und 

Wiederkommen 

Sie möchten für Ihre Lieben zu Hause eine Kleinigkeit mitbringen oder sich 
nochmals gerne an die schönen Stunden hier erinnern?  
Wir halten für Sie verschiedene Geschenke zum Mitnehmen bereit. 
 

Seit 1935 pflegt jede Generation unserer Familie die traditionellen Rezepturen und 
handwerklichen Abläufe um hochwertigste Wurst- und Fleischwaren herzustellen.  
Derzeit bieten wir Ihnen über 60 verschiedene hausgemachte Wurst- und 
Fertiggerichte in Konserven an. Fragen Sie unser Servicepersonal!  
 

Dosenwurst, als 5er Sortiment, 190 g 9,50 € 

Dosenwurst, als 5er Sortiment, 390 g 14,90 € 

Dosenwurst in verschiedenen Sorten, z.B. Lyoner, Paprikalyoner, Pilzlyoner, 

Bierschinken, Blutwurst, Bratwurstbrät, Leberwurst, Schinkenwurst, roter 
Schwartenmagen usw………. 
 

Hausmacher Fertiggerichte 

Chili con Carne, Gulasch, Gulaschsuppe, Kassler mit Kraut, Putengeschnetzeltes 
mit Curry, Rehrücken in Kirschsoße, Rehbraten in Wildsoße, Rindfleisch in 
Meerrettichsoße, Rinderzunge in Madeirasoße, Sauerbraten, Saure Kutteln, Saure 
Nieren, Schweinebraten, Schweinegeschnetzeltes, gefülltes Schweinefilet in 
Rahmsoße, Wildgulasch, Wildschweinbraten,…  
Soßen: Sauce Bolognese, dunkle Bratensoße, Rahmsoße 
 

Bitte fragen Sie uns danach – wir bieten Ihnen verschiedene Sorten und Größen 
unserer hausgemachten Wurst- und Fertiggerichte für den Genuss zu Hause an.   
 

Hausmacher Bauernrauchfleisch 

Unser nach alter Tradition hergestelltes Bauernrauchfleisch erhalten Sie in 
verschiedenen Größen zum Mitnehmen 

   100 g   2,39 € 



 

 

Gemütliche Auszeit beim Frühstück 
 

Frühstücks-Gutscheine  

  

Business-Frühstück (Dienstag bis Freitag): 12 € / Person 

oder stellen wir Ihnen einen Gutschein im Wert Ihrer Wahl aus. 
 
Genießen Sie mit Ihrer Familie, Ihren Freunden, Nachbarn oder Kollegen unser 
reichhaltiges Frühstücksbuffet. Es erwarten Sie verschiedene Spezialitäten leckere 
Brötchen und selbstgemachte Wurstwaren aus unserer eigenen Metzgerei. 
 

Treffen Sie sich zum relaxen und gemütlichen Beisammensein, feiern Sie Ihren 
Geburtstag mal außergewöhnlich - mit einem Frühstück in unserem Landhotel! 
Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung. 
 

Oder unser beliebtes, erweitertes Frühstück-  
 auf telefonischer Anfrage, wir bitten generell um Vorreservierung ! 

Freuen Sie sich zusätzlich noch auf prickelnden Sekt, leckere Weißwürste,  

krossen Speck, angebratene Grillwürstle, frische Eier sowie hausgemachte 

Süßspeisen zum Preis von 19,00 € / Person 

Feste feiern, wie sie fallen 

Ab ca. 40 Personen oder auf Anfrage können Sie in unserem Landhotel Ihr 
nächstes Fest feiern - ob mit Ihrer Familie, engsten Freunden, langjährigen 
Geschäftspartnern, netten Kollegen oder Ihrem Sportverein beim Busausflug.         
Es stehen Ihnen Räumlichkeiten für bis zu 140 Personen zur Verfügung.  
 
Wir machen aus jedem Ihrer Feste etwas ganz Besonderes. 
 
Gemeinsam mit Ihnen werden wir Ihre Ideen und Vorstellungen besprechen und 
Ihnen einen schönen Rahmen für Ihr Fest bereiten. Auch kulinarisch möchten wir 
Sie begeistern. Wählen Sie aus unserer reichhaltigen Karte oder verraten Sie uns 
Ihren Menüwunsch – gerne kreieren wir für Sie ein eigenes Wunschmenü.  
 
Und wenn Sie zu Hause feiern möchten, werfen Sie doch einfach einen Blick in 
unsere Cateringbroschüre. Mit unserem engagierten Cateringservice sind wir 
ebenfalls gerne für Sie da. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.  
 



 

 

Erfrischungs-Getränke 

Alkoholfreie Getränke 

 

Coca-Cola   0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,20 € 

Coca-Cola light  0,2 l 2,00 € 0,4 l 3,20 € 

Fanta  0,2 l 2,00 € 0,4 l  3,20 € 

Spezi   0,2 l 2,00 € 0,4 l  3,20 € 

Sprite  0,2 l 2,00 € 0,4 l  3,20 € 

Bitter Lemon  0,2 l 2,40 €  

Tonic Water  0,2 l 2,40 €  

Teinacher Medium 0,25 l 2,00 € 0,75 l  4,20 € 

Teinacher naturell 0,25 l 2,00 € 0,75 l  4,20 € 

Überkinger rot   0,7 l  3,50 € 

Überkinger rot 0,2 l 1,70 € 0,4 l  2,50 € 

 

Saft & Nektarschorle 

Apfelschorle 0,25 l 2,00 € 0,4 l  3,00 € 

Grapefruitschorle 0,25 l 2,00 € 0,4 l  3,00 € 

Johannisbeerschorle 0,25 l 2,00 € 0,4 l  3,00 € 

Orangenschorle 0,25 l 2,00 € 0,4 l  3,00 € 

 

Biere  

Genießen Sie aus der traditionsreichen Familienbrauerei 
Veit „Ellwanger Rotochsen-Bier“– seit 1680 nach dem 
traditionellen Reinheitsgebot gebraut.  
 

Export 0,3 l 2,40 € 0,5 l  3,00 € 

Stiftsherren Pils 0,2 l 2,00 € 0,3 l  2,50 €
  

Hefe-Weizen hell 0,3 l 2,50 € 0,5 l  3,20 € 

Hefe-Weizen dunkel   0,5 l  3,20 € 

Kristall-Weizen   0,5 l  3,20 € 

Radler  0,3 l 2,20 € 0,5 l  2,80 € 

Clausthaler alkoholfrei   0,5 l  3,00 € 

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei   0,5 l  3,00 € 

 

 

 



 

 

Weine aus der Region  

 

……. von der Weingärtnerei Brackenheim  

Neipperger Steingrube Riesling Kabinett 

lieblich 1/8 l 3,00 €  ¼ l 4,50 € 
 
Neipperger Steingrube Spätburgunder Weißherbst Kabinett 
lieblich 1/8 l 3,00 €  ¼ l 4,50 € 
 
Meimsheimer Katzenöhrle Samtrot Spätlese 
halbtrocken/lieblich 1/8 l 3,70 €  ¼ l 5,00 € 
 
 

……. von der Fellbacher Weingärtnerei  

Riesling „schiefer“, 2010,  1/8 l 2,90 €  ¼ l 4,20 € 
trocken 
 
Trollinger Weißherbst, 2010,  1/8 l 2,90 €  ¼ l 4,20 € 
fruchtig 
 
Trollinger mit Lemberg, 2010,  1/8 l 2,90 €  ¼ l  4,20 € 
feinherb 
 
 

……. von der Heuchelberger Weingärtnerei  

Schwaigerner Heuchelberg Riesling 
halbtrocken/lieblich 1/8 l 2,70 €  ¼ l 4,00 € 
 
Schwaigerner Grafenberg Spätburgunder Weißherbst 
halbtrocken/lieblich 1/8 l 2,70 €  ¼ l 4,00 € 
 
Großgartacher Heuchelberg Samtrot 
halbtrocken 1/8 l 3,00 €  ¼ l 4,50 € 
 
 

……. von den Löwensteiner Wohlfahrtsberg Weingärtnern 

Löwensteiner Wohlfahrtsberg Riesling 
trocken 1/8 l 2,90 €  ¼ l 4,20 € 
 
Löwensteiner Wohlfahrtsberg Schwarzriesling Weißherbst 
halbtrocken 1/8 l 2,90 €  ¼ l 4,20 € 
 
Löwensteiner Wohlfahrtsberg Trollinger mit Lemberger  
halbtrocken 1/8 l 2,90 €  ¼ l 4,20 € 
 
 



 

 
 

…….aus dem schönen Italien 
 

Bertoldi Soave, trocken 1/8 l 3,90 €  ¼ l 5,20 € 

Rossato delle Venezie, trocken 1/8 l 3,90 €  ¼ l 5,20 € 

Bertoldi Bardolino, trocken 1/8 l 3,90 €  ¼ l 5,20 € 
 

……. aus dem sonnigen Spanien 
 

Castillo de Robles - Macabeo Blanco  
trocken 1/8 l 4,20 €  ¼ l 5,50 € 

Castillo de Robles - Tempranillo1/8 l       4,20 €  ¼ l 5,50 € 

Rosado, trocken 
 

Castillo de Robles –  
Garnacha Tinto, halbtrocken 1/8 l 4,20 €  ¼ l 5,50 € 
 

Wein-Schorle 

Rotes Weinschorle ¼ l 3,20 € 

Weißes Weinschorle ¼ l 3,20 € 

 

Destillate  

selbstgebrannt aus unserer Nachbarschaft, der Familie Zwick ! 

 

Williams-Christ-Birnenbrand, 40%  2 cl 2,70 € 

Mirabellenbrand, 40%   2 cl 2,70 € 

Waldhimbeergeist, 40%   2 cl 2,70 € 

Pflaumenwasser, 42%   2 cl 2,50 € 

Zwetschgenbrand, 42%   2 cl 2,50 € 

Obstler, aus Äpfel und Birnen gebrannt, 42% 2 cl 2,50 € 

Liköre 

fruchtig, sahnig, süß – auf jeden Fall ein Genuss! 
z.B. Pfirsich, Sauerkirsch, Schlehen, Himbeere  je 2 cl je 2,50 € 
 
 

Weitere Spirituosen 

Asbach   2 cl 2,50 € 

Bacardi   2 cl 2,50 € 

Jack Daniels   2 cl 2,50 € 

Wodka   2 cl 2,50 € 

Ramazotti   2 cl 2,50 € 

Underberg   2 cl 2,50 € 

 
 



 

 

 

Sekt und weitere spritzige Getränke 

 

Frutto Weincocktail 0,1 l 2,20 € 0,75l Flasche 14,00 € 

Secco 0,1 l 2,20 € 0,75l Flasche 14,00 € 

Rilling LR, trocken 0,1 l 2,20 € 0,75l Flasche 14,00 € 

Rilling Resed, halbtrocken 0,1 l 2,20 € 0,75l Flasche 14,00 € 

Piccolo  0,2 l 3,50 € 

Aperol  
 
 
 
 
 
 
 
 

Warme Getränke 

Tasse Kaffee   2,00 € 

Cappuccino  2,40 € 

Milchkaffee  2,40 € 

Latte Macchiato  2,40 € 

Espresso  1,90 € 

Heiße Schokolade 1,80 € 

Tasse Tee 1,80 € 

Glas Tee mit Rum 3,80 € 

Glühwein,  2,80 € 

 

Liebe Gäste, Allergenhinweise finden Sie in unserer 

 Allergiekarte auf Anfrage bei unserem Servicepersonal !  

Den mit (kl) gekennzeichneten Gerichten können Sie als kleine Portion erhalten! 

Diese werden mit 2 € Preisnachlass berechnet. 

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 

 

 

 

 

 

 



 

 

Sie möchten noch länger bleiben? 

Gerne! Freuen Sie sich auf modern und komfortabel 

eingerichtete Zimmer, genießen Sie eine erholsame Nacht 

und starten Sie mit einem guten Frühstück in den neuen 

Ferien oder Arbeitstag! 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Wir wünschen Ihnen eine gute Heimfahrt, 

und freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen. 

Tschüss bis zum nächsten mal,  

Ihr Team vom Landhotel.   


